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Prod uat LUCAL

Lundi Jeudi Vendredi
P&té en croute & Radis beurre
. Beignet de calamar FPaélla Férig
Du 27 au 30 Avril 2026 RS
Chou fleur BIO 1er mai

Fromage blanc vanille BIO

Fraises de Varennes ﬁg

Saucisson & I' ail - petit beurre
Dos de cabillaud

& Pomme de terre vapeur

Les 2 vaches BIO

Du 04 au 07 Mai 2026

Salade Marco Polo
Roti dinde tandoori cacahuéte Férig
Haricots verts BIO 08-mai

Glace

Rillettes comichons

Du 11 au 12 Mai 2026 Pesca pané Ferie
'Riz ratatouille 15 mai week-end asecnsion
Liégeois
Rosette beurre Taboulé BIO
: Hoki Saucisse ,;ﬁ""
Du 18 au 22 Mai 2026 ' i
Ebly Lentilles vertes du Berry label rouge

Fromage BIO - petit gateau

Glace

Mos fruits de saison : Fraises. Prunes. Pommes, Poires et Kiwi Producteurs Varennais et Villebernois
5 Locaux et Arfisans : Pain : Boulangerie Varennes-sur-Loire, Viande : Saucisse, Chair & Saucisse. Boudin noir : Jean-Marie Reffay

Viande : :\enrelus saucisson, sauté de pore, lardons..... : Charcuterie Gourdon
Tous nos Légumes : Potimarrons, Panais. Tomates, Salades. Carottes. Pommes de Terre. Choux Blanc, Courgettes. Oignons. Radis sont issus de Producteurs Varennais et Allonnais
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